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EN T RAN T E S

Ensalada templada de codorniz en escabeche
Sopa de pescado con almejas 
Tallarines de hongos y gambas

Primero del día
 

P L A TO S  P R I N C I P A L E S

Secreto iberico confitado compota de manzana y arandanos 
Lomo de Bacalao, crema de zurrukutuna y huevito

Rape con jamón y crema tomillo/limón
Segundo del día

 

PO S T R E S

Sólo chocolate 
Mamia con miel y nueces

Torrija con crema de vainilla y helado
Tarta de queso con helado de leche fresca

 

Disponible para reservas de hasta 8 personas
Lunes a viernes al mediodía (excepto festivos)

Pan, vino de la casa y café incluidos
Precio 39,50€
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HA S I E R A KOAK

Eskabetxe-galeperraren entsalada epela
Arrain-zopa txirlekin

Tallarinak onddo eta ganbekin
Eguneko lehen platera

 

P L A T E R  NAGU S I A K

Sekretu iberiko konfitatua, sagar-konpota eta ahabiak
Bakailao-solomoa, zurrukutun-krema eta arrautzatxoa
Zapoa urdaiazpikoarekin eta ezkai-/limoi-kremarekin

Eguneko bigarren platera
 

PO S T R EAK

Txokolatea besterik ez
Mamia eztiarekin eta intxaurrekin

Torrada banilla-kremarekin eta izozkiarekin
Gazta-tarta esne freskoaren izozkiarekin

 

Gehienez 8 laguneko erreserbak egiteko 
Astelehenetik ostiralera (jaiegunetan izan ezik)

Ogia, etxeko ardoa eta kafea barne
Prezioa 39,50€
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Salade tiède de caille en escabèche
Soupe de poisson aux palourdes

Nouilles aux champignons et aux crevettes
Entrée du jour

EN T R É E S

 

Secret ibérique confit, compote de pommes et myrtilles
Filet de morue, crème au zurrukutuna et petit œuf

Lotte au jambon et à la crème au thym/citron
Plat du jour

P L A T S

 

Tout chocolat
Lait caillé au miel et aux noix

Pain perdu, crème à la vanille et glace
Tarte au fromage et glace au lait frais

D E S S E R T S

 

Disponible pour des réservations jusqu'à 8 personnes
Du lundi au vendredi (excepté les jours fériés)

Pain, vin maison et café compris
Prix 39,50€
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Available for reservations of up to 8 people
Monday to Friday (except on holidays)
Bread, house wine and coffee included

Price 39,50€

S T A R T E R S

Warm salad with quail in pickled sauce
Fish soup with clams

Noodles with mushroom and shrimp
Today’s first course

MA I N  COUR S E S

Iberian pork shoulder confit with apple and blueberry compote
Codfish fillet with zurrukutuna and egg

Monkfish with ham and a thyme/lemon cream
Today’s second course

D E S S E R T S

Chocolates
Milk curd with honey and walnuts

French toast with vanilla cream and ice cream
Cheesecake with fresh milk ice cream


